
M E N U

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  L I E B E  G Ä S T E

M I T  U N S E R E R  A U S W A H L  A N  S P E I S E N  M Ö C H T E N  W I R  E U C H
G E R N E  V E R W Ö H N E N .  E S  L I E G T  U N S  A M  H E R Z E N ,  D A S S
W I R  R E G I O N A L E  P R O D U K T E  V E R W E N D E N  U N D  D I E
G E R I C H T E  S T E T S  F R I S C H  Z U B E R E I T E N .  S O L L T E  E S  E I N M A L
E T W A S  L Ä N G E R  D A U E R N ,  K Ö N N T  I H R  E U C H  M I T  E I N E M
A P E R I T I F  D I E  W A R T E Z E I T  V E R K Ü R Z E N .  D A N K E  F Ü R  E U R E S
V E R S T Ä N D N I S .  W I R  W Ü N S C H E N  E U C H  E I N E N  G U T E N
A P P E T I T  U N D  E I N E N  G E M Ü T L I C H E N  A U F E N T H A L T .

E U E R  T R E N D C A M P I N G T E A M

D I E  L I S T E  M I T  D E R  A L L E R G E N  &  Z U S A T Z S T O F F  D E K L A R A T I O N  B E F I N D E T  S I C H
A M  A U S S C H A N K .  
F R A G E N  S I E  D I E  B E D I E N U N G .



M E N U

V E G I T A R I S C H E
G E R I C H T E

G E M I S C H T E R  S A L A T  K L E I N

Bunter Blattsalat, Mais,
Tomaten, Gurken, Paprika 

6 , 0 0 €

S A L A T T E L L E R  G R O S S

Bunter Blattsalat, Mais,
Tomaten, Gurken, Paprika 

9 , 8 0 €

F L A M M K U C H E N

P A N I E R T E S
G E M Ü S E S C H N I T Z E L

Mit Pommes und einem
Beilagensalat

G E M Ü S E  F L A M M K U C H E N

K Ä S E S P Ä T Z L E

S C H W E I Z E R  W U R S T S A L A T

B A D I S C H E R
V E S P E R T E L L E R

Schwarzwälder Schinken,
Speck, Bauernwurst, Lyoner
und würziger Käse 

1 2 , 5 0 €

Klassisch mit Schmand, Speck,
Zwiebeln und Käse 

Wurst, Edamerkäse, Zwiebeln
und Salatgurken an einem
Hausdressing 

1 3 , 7 0 €

1 2 , 5 0 €

Mit knackiger Paprika, Lauch,
Käse und Zwiebeln

1 1 , 9 0 €

Spätzle mit Sahne-Käsesauce
garniert mit Röstzwiebeln und
frischer Petersilie

M Ö C H T E S T  D U  E I N E  A N D E R E  B E I L A G E  O D E R  E I N E  K L E I N E R E
P O R T I O N ?  K E I N  P R O B L E M  D I E  B E D I E N U N G  N I M M T  G E R N E  D E I N E N
W U N S C H  A U F .

 1 2 , 5 0 €

 1 2 , 9 0 €

V O R S P E I S E N / V E S P E R

P O R T I O N  P O M M E S 5 , 0 0 €

S A L A T T E L L E R  M I T
P U T E N S T R E I F E N

G R O S S
1 3 , 8 0 €

S A L A T T E L L E R  M I T
S E E L A C H S N U G G E T S

K L E I N
9 , 8 0 €

K L E I N
9 , 8 0 €

G R O S S
1 3 , 8 0 €

S P I N A T K N Ö D E L

Frische Spinatknödel an
hausgemachter
Champignonrahmsauce

1 4 , 9 0 €



Schweinesteak an cremiger
Champignion Rahmsauce mit
Spätzle

C O R D O N B L E U  V O M
S C H W E I N

 2 2 , 9 0 €

Saftig, gegrilltes Steak vom
Rind mit Kräuterbutter,
Pommes und Beilagensalat

 1 7 , 5 0 €

gefüllt mit würzigem Käse und
Schinken dazu Pommes und
Beilagensalat

2 8 , 3 0 €

mit hausgemachter
Zwiebelsauce und Röstitaler

P A S C A L S C H N I T Z E L

Schweinesteak an einer
Schinken-Zwiebelschmelze
mit Pommes und
Beilagensalat

M E N U

Schweineschnitzel mit buntem
Blattsalat, Mais, Tomaten,
Gurken, Paprika

1 3 , 8 0 €

P A N I E R T E S
S C H W E I N E S C H N I T Z E L

1 6 , 8 0 €

R A H M S C H N I T Z E L  1 9 , 1 0 €

Mit Pommes und
Beilagensalat

R I N D E R  H A C K T Ä T S C H L I 2 0 , 9 0 €

Saftige  selbstgemachte
Fleischküchle mit
hausgemachter Zwiebelsauce
und Röstitaler

2 1 , 9 0 €

M Ö C H T E S T  D U  E I N E  A N D E R E  B E I L A G E  O D E R  E I N E  K L E I N E R E
P O R T I O N ?  K E I N  P R O B L E M  D I E  B E D I E N U N G  N I M M T  G E R N E  D E I N E N
W U N S C H  A U F .

S A L A T T E L L E R  M I T
S C H N I T Z E L

F L E I S C H G E R I C H T E

P A N I E R T E
M A U L T A S C H E N  M I T
S A L A T

Selbstgemachte Maultaschen
mit knackigem Salat an einem
Hausdressing

1 9 , 9 0 €

B R A T W U R S T

R U M P S T E A K

M A U L T A S C H E N  A  L A
C H E F K O C H

Selbstgemachte Maultaschen
mit Rosmarinkartoffeln und
Schinken-Zwiebelschmelze

2 3 , 5 0 €

B A D I S C H E  C A R B O N A R A

Badische Spätzle an Sahne,
Käse und Speck mit frischer
Petersilie und Röstzwiebeln 

 1 3 , 1 0 €

P U T E N G E S C H N E Z E L T E S 1 6 , 2 0 €

An würziger Rahmsauce mit
Spätzle



M E N U

S C H N I T Z E L  U N D
P O M M E S

C H I C K E N  N U G G E T S
U N D  P O M M E S

K Ä S E S P Ä T Z L E

8 , 8 0 €

8 , 8 0 €

7 , 4 0 €

D E S S E R T S

H A U S G E M A C H T E S
K A F F E E E I S  M I T  S A H N E

6 , 5 0 €

T O R T E N S T Ü C K 4 , 0 0 €

Frage die Bedienung nach der
heutigen Auswahl

F Ü R  U N S E R E
K L E I N E N

F R Ü H S T Ü C K A U F  V O R A N M E L D U N G 9 , 5 0 €

E I N  H E I S S E S  O D E R  K A L T E S  G E T R Ä N K ,  2  B R Ö T C H E N ,
S C H W A R Z W A L D S C H I N K E N ,  L Y O N E R  U N D  K Ä S E ,
M A R M A L A D E ,  H O N I G  U N D  B U T T E R

P A S T A  M I T  F R I S C H E R
T O M A T E N S A U C E

6 , 0 0 €



A P F E L S A F T
O R A N G E N S A F T

0 , 2 0     3 , 3 0 €

M I N E R A L W A S S E R

Peterstaler Medium
Black Forest Still

0 , 2 5     2 , 6 0 €
   0 , 5 0     4 , 0 0 €

T E E
P F E F F E R M I N Z
S C H W A R Z T E E
G R Ü N T E E
F R Ü C H T E T E E
K R Ä U T E R T E E

M E N U

C O L A /  C O L A  L I G H T /
C O L A  M I X /
A P F E L S C H O R L E /
O R A N G E /
Z I T R O N E N L I M O   

K L O S T E R G A R T E N
S A F T S C H O R L E

K A F F E E /
M I L C H G E T R Ä N K E

Apfel-Rosmarin
Apfel-Johannisbeere-Lavendel
Birne-Ingwer

0 , 3 3     3 , 5 0 €

0 , 3 3     3 , 1 0 €

T O N I C / B I T T E R  L E M O N 0 , 2 0     3 , 3 0 €

C A F E  C R E M E 3 , 0 0 €

E S P R E S S O 2 , 8 0 €

C A P P U C C I N O 3 , 3 0 €

M I L C H K A F F E E 3 , 5 0 €

L A T T E  M A C C H I A T O 3 , 9 0 €

C H O C C I A T O 3 , 9 0 €

H E I S S E / W A R M E
S C H O K O L A D E

3 , 3 0 €

3 , 0 0 €

A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

E S P R E S S O  D O P P I O 4 , 0 0 €



M E N U

W E I S S W E I N E

B I E R E  A L P I R S B A C H
B R A U E R E I

0 , 2 5     4 , 5 0 €Müller Thurgau halbtrocken
Riesling trocken 0 , 2 5     4 , 5 0 €

Weinschorle süss/sauer 0 , 2 5     4 , 0 0 €

Rivaner trocken 0 , 7 5    2 0 , 1 0 €

R O S É W E I N

Spätburgunder Weissherbst 0 , 2 5     4 , 5 0 €

Rosé de Noir 0 , 7 5    2 0 , 1 0 €

R O T W E I N E
Spätburgunder halbtrocken

Spätburgunder trocken

Weinschorle süss/sauer

Noir de Noir trocken

Simplicius trocken 0 , 7 5    2 5 , 3 0 €

0 , 7 5    2 3 , 2 0 €

0 , 2 5     4 , 5 0 €

0 , 2 5     4 , 5 0 €

0 , 2 5     4 , 1 0 €

F R I S C H  G E Z A P F T E

Pils
Weizen
Kloster Helles
Kloster Dunkel
Radler süss/sauer

0 , 3 0     3 , 6 0 €

0 , 5 0     4 , 6 0 €

F L A S C H E N  B I E R
Weizenkristall 0 , 5 0     4 , 6 0 €

Pils alkoholfrei 0 , 3 3     3 , 5 0 €

A P R E T I F
Aperol Spritz

Sommerschorle

Sommerschorle
ohne Alkohol

0 , 2 5     7 , 0 0 €

0 , 2 5     7 , 0 0 €

0 , 2 5     5 , 5 0 €

U N S E R E  S C H N Ä P S E

Obstler

Kirschwasser/Willi

Honigschnäpsle
Honigwilliams 
Honigkirsch
Honigkräuter
Honignusslikör
von der Schwarzwaldimkerei

Malzlikör 
Bierschnaps 
Kräuterlikör
Heidelbeerlikör

Ambrosius Malzdestilat 
im Eichenfass gereift
von der Alpirsbachbrauerei

Ramazotti

0 , 0 2     2 , 8 0 €

0 , 0 2     3 , 4 0 €

0 , 0 2     3 , 8 0 €

0 , 0 2     3 , 8 0 €

0 , 0 4     4 , 3 0 €

W E I N E  V O N  J U L I U S
R E N N N E R  O B E R K I R C H

Hugo 0 , 2 5     7 , 0 0 €

Weizen alkoholfrei 0 , 5 0     4 , 5 0 €

Radler süss/sauer
alkoholfrei

0 , 5 0     4 , 6 0 €

Schwarzwald Gin Tonic 0 , 2 5     7 , 9 0 €
0 , 0 2     4 , 8 0 €


	MENU
	HERZLICH WILLKOMMEN LIEBE GÄSTE
	MIT UNSERER AUSWAHL AN SPEISEN MÖCHTEN WIR EUCH GERNE VERWÖHNEN. ES LIEGT UNS AM HERZEN, DASS WIR REGIONALE PRODUKTE VERWENDEN UND DIE GERICHTE STETS FRISCH ZUBEREITEN. SOLLTE ES EINMAL ETWAS LÄNGER DAUERN, KÖNNT IHR EUCH MIT EINEM APERITIF DIE WARTEZEIT VERKÜRZEN. DANKE FÜR EURES VERSTÄNDNIS. WIR WÜNSCHEN EUCH EINEN GUTEN APPETIT UND EINEN GEMÜTLICHEN AUFENTHALT.
	EUER TRENDCAMPINGTEAM


	VORSPEISEN/VESPER
	GEMISCHTER SALAT KLEIN
	6,00€

	MENU
	VEGITARISCHE GERICHTE
	SALATTELLER GROSS
	9,80€
	SALATTELLER MIT PUTENSTREIFEN
	KLEIN9,80€
	GROSS13,80€
	PANIERTES GEMÜSESCHNITZEL
	13,70€
	GEMÜSE FLAMMKUCHEN
	12,50€
	SALATTELLER MIT SEELACHSNUGGETS
	KLEIN9,80€
	GROSS13,80€
	KÄSESPÄTZLE
	11,90€
	12,50€
	12,50€
	12,90€
	FLAMMKUCHEN
	SPINATKNÖDEL
	14,90€
	SCHWEIZER WURSTSALAT
	PORTION POMMES
	5,00€
	BADISCHER VESPERTELLER
	MÖCHTEST DU EINE ANDERE BEILAGE ODER EINE KLEINERE PORTION? KEIN PROBLEM DIE BEDIENUNG NIMMT GERNE DEINEN WUNSCH AUF.

	FLEISCHGERICHTE
	SALATTELLER MIT SCHNITZEL
	13,80€
	PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
	16,80€

	MENU
	RUMPSTEAK
	28,30€
	RINDER HACKTÄTSCHLI
	20,90€
	PASCALSCHNITZEL
	21,90€
	PANIERTE MAULTASCHEN MIT SALAT
	19,90€
	19,10€
	22,90€
	16,20€
	17,50€
	RAHMSCHNITZEL
	MAULTASCHEN A LA CHEFKOCH
	23,50€
	CORDONBLEU VOM SCHWEIN
	BADISCHE CARBONARA
	13,10€
	PUTENGESCHNEZELTES
	BRATWURST
	MÖCHTEST DU EINE ANDERE BEILAGE ODER EINE KLEINERE PORTION? KEIN PROBLEM DIE BEDIENUNG NIMMT GERNE DEINEN WUNSCH AUF.

	FÜR UNSERE KLEINEN
	SCHNITZEL UND POMMES
	8,80€
	CHICKEN NUGGETS UND POMMES
	8,80€
	KÄSESPÄTZLE
	7,40€
	PASTA MIT FRISCHER TOMATENSAUCE
	6,00€

	MENU
	DESSERTS
	HAUSGEMACHTES KAFFEEEIS MIT SAHNE
	6,50€
	TORTENSTÜCK
	4,00€

	FRÜHSTÜCK
	AUF VORANMELDUNG
	EIN HEISSES ODER KALTES GETRÄNK, 2 BRÖTCHEN, SCHWARZWALDSCHINKEN, LYONER UND KÄSE, MARMALADE, HONIG UND BUTTER
	9,50€

	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	MENU
	KAFFEE/ MILCHGETRÄNKE
	COLA/ COLA LIGHT/ COLA MIX/ APFELSCHORLE/ ORANGE/ ZITRONENLIMO
	0,33    3,10€
	CAFE CREME
	3,00€
	ESPRESSO
	2,80€
	ESPRESSO DOPPIO
	4,00€
	CAPPUCCINO
	3,30€
	KLOSTERGARTEN SAFTSCHORLE
	0,33    3,50€
	MILCHKAFFEE
	3,50€
	LATTE MACCHIATO
	3,90€
	3,90€
	CHOCCIATO
	HEISSE/WARME SCHOKOLADE
	3,30€
	TONIC/BITTER LEMON
	0,20    3,30€

	TEE
	APFELSAFT ORANGENSAFT
	0,20    3,30€
	PFEFFERMINZ SCHWARZTEE GRÜNTEE FRÜCHTETEE KRÄUTERTEE
	3,00€
	0,25    2,60€    0,50    4,00€
	MINERALWASSER

	WEINE VON JULIUS RENNNER OBERKIRCH
	MENU
	BIERE ALPIRSBACH BRAUEREI
	WEISSWEINE
	FRISCH GEZAPFTE
	0,25    4,50€
	Müller Thurgau halbtrocken
	Riesling trocken

	0,25    4,50€
	Weinschorle süss/sauer

	0,25    4,00€
	Rivaner trocken

	0,75   20,10€

	ROSÉWEIN
	Spätburgunder Weissherbst
	0,25    4,50€
	0,75   20,10€
	Rosé de Noir


	ROTWEINE
	Pils Weizen Kloster Helles Kloster Dunkel Radler süss/sauer
	0,30    3,60€
	0,50    4,60€

	FLASCHEN BIER
	0,50    4,60€
	Weizenkristall
	Pils alkoholfrei

	0,33    3,50€
	Weizen alkoholfrei

	0,50    4,50€
	Radler süss/sauer alkoholfrei

	0,50    4,60€
	Spätburgunder halbtrocken

	0,25    4,50€

	UNSERE SCHNÄPSE
	Spätburgunder trocken
	0,25    4,50€
	0,25    4,10€
	0,75   23,20€
	0,75   25,30€
	0,25    7,00€
	0,25    7,00€
	0,25    7,00€
	0,25    7,90€
	0,25    5,50€
	Obstler

	0,02    2,80€
	Weinschorle süss/sauer
	Kirschwasser/Willi

	0,02    3,40€
	Noir de Noir trocken

	0,02    3,80€
	Simplicius trocken


	APRETIF
	Aperol Spritz
	Malzlikör  Bierschnaps  Kräuterlikör Heidelbeerlikör
	0,02    3,80€
	Sommerschorle
	Hugo
	Schwarzwald Gin Tonic

	0,02    4,80€
	Sommerschorle ohne Alkohol

	0,04    4,30€
	Ramazotti




