
M E N U

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  L I E B E  G Ä S T E

M I T  U N S E R E R  A U S W A H L  A N  S P E I S E N  M Ö C H T E N  W I R  E U C H
G E R N E  V E R W Ö H N E N .  E S  L I E G T  U N S  A M  H E R Z E N ,  D A S S
W I R  R E G I O N A L E  P R O D U K T E  V E R W E N D E N  U N D  D I E
G E R I C H T E  S T E T S  F R I S C H  Z U B E R E I T E N .  S O L L T E  E S  E I N M A L
E T W A S  L Ä N G E R  D A U E R N ,  K Ö N N T  I H R  E U C H  M I T  E I N E M
A P E R I T I F  D I E  W A R T E Z E I T  V E R K Ü R Z E N .  D A N K E  F Ü R  E U R E S
V E R S T Ä N D N I S .  W I R  W Ü N S C H E N  E U C H  E I N E N  G U T E N
A P P E T I T  U N D  E I N E N  G E M Ü T L I C H E N  A U F E N T H A L T .

E U E R  T R E N D C A M P I N G T E A M

D I E  L I S T E  M I T  D E R  A L L E R G E N -  D E K L A R A T I O N  B E F I N D E T  S I C H  A M  A U S S C H A N K .  F R A G E N  S I E  D I E  B E D I E N U N G .

1 ) M I T  F A R B S T O F F ;  2 ) K O F F E I N H A L T I G ;  3 ) M I T  K O N S E R V I E R U N G S S T O F F  ;
4 ) M I T  P H O S P H A T ;  5 ) M I T  A N T I O X Y D A T I O N S M I T T E L ;
6 ) M I T  G E S C H M A C K S V E R S T Ä R K E R ;  7 ) M I T  S Ü S S U N G S M I T T E L



M E N U

V E G I T A R I S C H E
G E R I C H T E

G E M I S C H T E R  S A L A T  K L E I N
Bunter Blattsalat, Mais,
Tomaten, Gurken, Paprika 

6 , 0 0 €

S A L A T T E L L E R  G R O S S

Bunter Blattsalat, Mais,
Tomaten, Gurken, Paprika 

9 , 8 0 €

F L A M M K U C H E N

P A N I E R T E S
G E M Ü S E S C H N I T Z E L

Mit Pommes und einem
Beilagensalat

G E M Ü S E  F L A M M K U C H E N

K Ä S E S P Ä T Z L E

S C H W E I Z E R  W U R S T S A L A T

B A D I S C H E R
V E S P E R T E L L E R

Schwarzwälder Schinken,
Speck, Bauernwurst, Lyoner
und würziger Käse 

9 , 8 0 €

1 2 , 5 0 €

Klassisch mit Schmand, Speck,
Zwiebeln und Käse 

Wurst, Edamerkäse, Zwiebeln
und Salatgurken an einem
Hausdressing 

1 2 , 7 0 €

1 2 , 5 0 €

Mit knackiger Paprika, Lauch,
Käse und Zwiebeln

1 1 , 9 0 €

Spätzle mit Sahne-Käsesauce
garniert mit Röstzwiebeln und
frischer Petersilie

M Ö C H T E S T  D U  E I N E  A N D E R E  B E I L A G E  O D E R  E I N E  K L E I N E R E
P O R T I O N ?  K E I N  P R O B L E M  D I E  B E D I E N U N G  N I M M T  G E R N E  D E I N E N
W U N S C H  A U F .

 1 2 , 5 0 €

 1 2 , 9 0 €

V O R S P E I S E N / V E S P E R

6

6

3,5,6

3

3,4,5

6

P O R T I O N  P O M M E S 5 , 0 0 €

K L E I N E R  S A L A T T E L L E R
M I T  P U T E N S T R E I F E N

S A L A T T E L L E R  M I T
P U T E N S T R E I F E N

1 3 , 8 0 €



Schweineschnitzel an
cremiger Champignion
Rahmsauce mit Spätzle

C O R D O N B L E U  V O M
S C H W E I N

 2 1 , 3 0 €

Saftig, gegrilltes Steak vom
Rind mit Kräuterbutter,
Pommes und Beilagensalat

 1 7 , 5 0 €

gefüllt mit würzigem Käse und
Schinken dazu Pommes und
Beilagensalat

2 8 , 3 0 €

mit hausgemachter
Zwiebelsauce und Röstitaler

P A S C A L S C H N I T Z E L

Schweineschnitzel an einer
Schinken-Zwiebelschmelze
mit Pommes und
Beilagensalat

M E N U

Schweineschnitzel mit buntem
Blattsalat, Mais, Tomaten,
Gurken, Paprika

1 3 , 8 0 €

P A N I E R T E S
S C H W E I N E S C H N I T Z E L

1 6 , 8 0 €

R A H M S C H N I T Z E L  1 8 , 5 0 €

Mit Pommes und
Beilagensalat

R I N D E R  H A C K T Ä T S C H L I 1 9 , 1 0 €

Saftige  selbstgemachte
Fleischküchle mit
hausgemachter Zwiebelsauce
und Röstitaler

2 0 , 9 0 €

M Ö C H T E S T  D U  E I N E  A N D E R E  B E I L A G E  O D E R  E I N E  K L E I N E R E
P O R T I O N ?  K E I N  P R O B L E M  D I E  B E D I E N U N G  N I M M T  G E R N E  D E I N E N
W U N S C H  A U F .

S A L A T T E L L E R  M I T
S C H N I T Z E L

F L E I S C H G E R I C H T E

6

3,4,5,6

4

3,6

6

P A N I E R T E
M A U L T A S C H E N  M I T
S A L A T

Selbstgemachte Maultaschen
mit knackigem Salat an einem
Hausdressing 6

1 9 , 9 0 €

B R A T W U R S T

R U M P S T E A K

M A U L T A S C H E N  A  L A
C H E F K O C H

Selbstgemachte Maultaschen
mit Rosmarinkartoffeln und
Schinken-Zwiebelschmelze

2 2 , 5 0 €

3

6

B A D I S C H E  C A R B O N A R A

Badische Spätzle an Sahne,
Käse und Speck mit frischer
Petersilie und Röstzwiebeln 

 1 3 , 1 0 €

3

H I R S C H G U L A S C H

an feiner Rotweinsauce und
Spätzle

 2 3 , 9 0 €



M E N U

S C H N I T Z E L  U N D
P O M M E S

C H I C K E N  N U G G E T S
U N D  P O M M E S

K Ä S E S P Ä T Z L E

8 , 8 0 €

8 , 8 0 €

7 , 4 0 €

D E S S E R T S

H A U S G E M A C H T E S
K A F F E E E I S  M I T  S A H N E

6 , 5 0 €

T O R T E N S T Ü C K 4 , 0 0 €

Frage die Bedienung nach der
heutigen Auswahl

F Ü R  U N S E R E
K L E I N E N

2

F R Ü H S T Ü C K A U F  V O R A N M E L D U N G 9 , 5 0 €

E I N  H E I S S E S  O D E R  K A L T E S  G E T R Ä N K ,  2  B R Ö T C H E N ,
S C H W A R Z W A L D S C H I N K E N ,  L Y O N E R  U N D  K Ä S E ,
M A R M A L A D E ,  H O N I G  U N D  B U T T E R

P A S T A  M I T  F R I S C H E R
T O M A T E N S A U C E

6 , 0 0 €



A P F E L S A F T
O R A N G E N S A F T

0 , 2 0     3 , 3 0 €

M I N E R A L W A S S E R

Peterstaler Medium
Black Forest Still

0 , 2 5     2 , 6 0 €
   0 , 5 0     4 , 0 0 €

T E E
P F E F F E R M I N Z
S C H W A R Z T E E
G R Ü N T E E
F R Ü C H T E T E E
K R Ä U T E R T E E

M E N U

C O L A /  C O L A  L I G H T /
C O L A  M I X /
A P F E L S C H O R L E /
O R A N G E /
Z I T R O N E N L I M O   

K L O S T E R G A R T E N
S A F T S C H O R L E

K A F F E E /
M I L C H G E T R Ä N K E

Apfel-Rosmarin
Apfel-Johannisbeere-Lavendel
Birne-Ingwer

0 , 3 3     3 , 5 0 €

0 , 3 3     3 , 1 0 €

T O N I C / B I T T E R  L E M O N 0 , 2 0     3 , 3 0 €

C A F E  C R E M E 3 , 0 0 €

E S P R E S S O 2 , 8 0 €

C A P P U C C I N O 3 , 3 0 €

M I L C H K A F F E E 3 , 5 0 €

L A T T E  M A C C H I A T O 3 , 9 0 €

C H O C C I A T O 3 , 9 0 €

H E I S S E / W A R M E
S C H O K O L A D E

3 , 3 0 €

3 , 0 0 €

A L K O H O L F R E I E
G E T R Ä N K E

H A U S G E M A C H T E R
E I S T E E
Erfrischender Hauseistee
nach eigener Rezeptur

0 , 5 0     6 , 0 0 €

E S P R E S S O  D O P P I O 4 , 0 0 €

0 , 3 0     5 , 0 0 €



M E N U

W E I S S W E I N E

B I E R E  A L P I R S B A C H
B R A U E R E I

0 , 2 5     4 , 3 0 €Müller Thurgau halbtrocken
Riesling trocken 0 , 2 5     4 , 3 0 €

Weinschorle süss/sauer 0 , 2 5     3 , 9 0 €

Rivaner trocken 0 , 7 5    2 0 , 1 0 €

R O S É W E I N

Spätburgunder Weissherbst 0 , 2 5     4 , 3 0 €

Rosé de Noir 0 , 7 5    2 0 , 1 0 €

R O T W E I N E
Spätburgunder halbtrocken

Spätburgunder trocken

Weinschorle süss/sauer

Noir de Noir trocken

Simplicius trocken 0 , 7 5    2 5 , 3 0 €

0 , 7 5    2 3 , 2 0 €

0 , 2 5     4 , 5 0 €

0 , 2 5     4 , 5 0 €

0 , 2 5     4 , 1 0 €

F R I S C H  G E Z A P F T E

Pils
Weizen
Kloster Helles
Kloster Dunkel
Radler süss/sauer

0 , 3 0     3 , 4 0 €

0 , 5 0     4 , 4 0 €

F L A S C H E N  B I E R

Weizenkristall 0 , 5 0     4 , 4 0 €

Pils alkoholfrei 0 , 3 3     3 , 2 0 €

A P R E T I F
Aperol Spritz

Sommerschorle

Sommerschorle
ohne Alkohol

0 , 2 5     7 , 0 0 €

0 , 2 5     7 , 0 0 €

0 , 2 5     5 , 5 0 €

U N S E R E  S C H N Ä P S E

Obstler

Kirschwasser/Willi

Honigschnäpsle
Willi 
Kirsch
von der Schwarzwaldimkerei

Malzlikör 
Bierschnaps 
Kräuterlikör
von der Alpirsbachbrauerei

Ramazotti

0 , 0 2     2 , 8 0 €

0 , 0 2     3 , 4 0 €

0 , 0 2     3 , 8 0 €

0 , 0 2     3 , 8 0 €

0 , 0 4     4 , 3 0 €

W E I N E  V O N  J U L I U S
R E N N N E R  O B E R K I R C H

Weizen Dunkel 0 , 5 0     4 , 4 0 €

Hugo mit selbstgemachtem
Holunderblütensirup

0 , 2 5     7 , 5 0 €

Weizen alkoholfrei 0 , 5 0     4 , 2 0 €

Radler süss/sauer
alkoholfrei

0 , 5 0     4 , 4 0 €


